
FINCA LAS DIVAS

N O T A S  D E  C A T A

Nuestro Riglos Chardonnay tiene un color amarillo intenso 
con reflejos verdosos. En nariz es expresivo y elegante, con 
delicados aromas a durazno blanco y toques cítricos. El paso 
por madera le aporta notas especiadas y tostadas. En boca es 
largo, con una acidez refrescante, intenso y untuoso, con una 
dulzura equilibrada.

Altura: 1350 m.s.n.m

Suelo: Origen aluvional, textura Franco – Arenosa 
entreverado con canto rodado proveniente de la 
bajada del rio Las Tunas.  Son pobres en materia 
orgánica y poseen excelente drenaje. Por ende, el 
viñedo explora las capas más profundas del suelo y 
asienta raíces pronunciadas.

Composición: 92% Chardonnay (cuartel N°9B clon 
77 pie Pauls.1103) y 8% Sauvignon Blanc (cuartel N° 
9B clon 242 pie Pauls.1103). Finca Las Divas.

Parcelas: Cuartel N°5 Finca Las Divas

Enólogo: José Hernández Toso

Cantidad de botellas: 5.524

Crianza: 8 meses en barrica de roble francés de 
500m litros

Potencial de guarda: 8 años

GRAN 
CHARDONNAY

Alcohol: 13,4% / PH: 3,31 / AT: 6,1 g/l / Azúcar: 3,32 gr
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